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Entrée Entrée Entrée Entrée
Rillette(4-8-11) Taboulé(4-8-11) Macédoine (8-11) Carottes rapés bio(4-8-1
Plats/Accompagnements Plats/Accompagnements Plats/Accompagnements Plats/Accompagnements
Saucisses(4) Feuilleté fromage(4-6-8) Porc au caramel(4) Filet de poisson
Lentilles(4) Salade verte bio Riz facon cantonnais(4) (4-6-9)
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Dessert — Dessert

Dessert k. Dessert
Compote bio . Gateau aux pommes Fromage bio Mousse chocolat
Fruit
A8
sk A Légende . o 4 Allergénes: )
v - Vlande locale ’Péche durable Contient des ingrédients 1: Arachide 6: Lait 11: Moutarde
bio 2: Céleri 7: Lupin 12: Sésame
o 3: Crustacé 8: CEuf 13: Soia
;;;n,ng: ALoi Egalim Frwts et légumes locaux 4: Gluten 9: Poisson 14: Sulfites
\ 5: Fruit a coque 10: Mollusques }
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