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Velouté de légumes Feuilleté fromage Salade Mache Surimi Mayonnaise
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Chipolatas Poulet au curry )Y-"fﬂ‘ﬁ/ Polenta Gratin de poisson
Beignet de chou-fleur | Riz pilaf bio (4) : Carottes bio a la creme
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Dessert > Dessert Dessert Dessert i
Yaourt bio Fromage local Flan patissier Mousse chocolat
(6) Fruit bio £ (4-6-8) (6-8)
Lannes Primeurs
o . Légende Lmd 4 Allergénes: )
f Viande locale a7 Péche durable | y, Contient des ingrédients 1: Arachide 6: Lait 11: Moutarde
~—  bio J& 2: Céleri 7: Lupin 12: Sésame
. T Lanoes Primeurs | 31 Crustacé 8: CEuf 13: Soja
.Agrlculture biologique | FiziLoi Egalim . Fruits et légumes locaux 4: Gluten 9: Poisson 14: Sulfites
3505 it ’ ‘ \ 5: Fruit a coque 10: Mollusques y




